
Be l l y ’s  B i s t ro

H A U P T S P E I S E N

A  L A  S A I S O N      1 7 , 9 

Vegetarisches Gericht, nach Lust und Laune von Mutter Natur

K A R O T T E  &  R I C O T TA      2 0 , 9

Mit Ricotta gefüllte Agnolotti, im Karotten-Nage mit Petersilie & 

gerösteten Haselnussbröseln 

C H A K A L A K A  &  P O L E N TA    2 0 , 9 

Chakalaka Fleischbällchen serviert auf cremigem Polenta 

mit frischen Kräutern   

D E N N I N G V L E I S  &  K A R O T T E N    2 2 , 9 

Säuerlich-scharf gewürztes, geschmortes Lamm, serviert mit 

Karotten-Spätzle, Petersilien-Sauce & Koriander 

V E G E T A R I S C H

S P A R G E L  &  E R D N U S S

S A U E RT E I G  &  P I L Z E

K A R O T T E  &  R I C O T TA

D E S S E RT  N A C H  W A H L

Früh l ing 2024

S N A C K S
BROT & BUTTER   4 . 9             ERDNÜSSE   5 . 9 

 OLIVEN   5 . 9

Preise in € inkl. Mwst.

Änderungen vorbehalten, da wir unsere Zutaten von kleinen, regionale Betrieben beziehen

AT - BIO - 401 - Der durchschnittliche jährliche Anteil an Bio-Zutaten bei uns beträgt ca. 97%

Bei Fragen zu in den Speisen enthaltenen Allergenen wendet euch jederzeit gerne an unser Team

V O R S P E I S E N     

S U P P E  D E R  S A I S O N            6 , 9

Meistens vegetarisch :) 

S P A R G E L  &  E R D N U S S      1 2 , 9

Marinierter grüner Spargel auf Bärlauch-Erdnusspesto 

mit Kartoffelespuma

S A U E RT E I G  &  P I L Z E        1 3 , 9 

Sauerteig-Vollkornwaffel mit Schwarzer-Sesam-Hummus, Pilze & 

frischen Kräutern     

R I N D  &  W E I Z E N      1 6 , 9 

Gebeiztes Beef Tartar mit Mango Emulsion, Kräuter & 

getoastetem Brioche  

N A C H T I S C H 

K A F F E E  &  S A H N E      1 0 , 9

Tiramisu a la Café Touba, gewürzt mit Selnim Pfeffer,

garniert Semuliki-Kakao Pulver

M I L C H  &  G E W Ü R Z E               8 , 9

Milch-Tarte gewürzt mit Muskatnuss und Zimt 

KO KO S N U S S  &  M A N D E L              8 , 9

Kokosnusspudding mit Tonka-gewürzten kandierten Mandeln 

S C O N E  &  E R D B E E R E                 6 , 9

Hausgemachtes Teegebäck, serviert mit Vanille-Mascarpone & 

Erdbeermarmelade

C H E F ’ S  C H O I C E 
      4 - G A N G  M E N Ü  6 0 

O M N I V O R E

S P A R G E L  &  E R D N U S S 

R I N D  &  W E I Z E N

C H A K A L A K A  &  P O L E N TA

D E S S E RT  N A C H  W A H L


